Anexo | - Responsabilidades compartilhadas

Responsabilidade

Custo de agua potavel, que inclui o fornecimento de agua
mineral de origem comprovada (com laudo que ateste a
potabilidade do lote) quando percebida alteracéo da potabilidade
da agua da rede, até que a situacdo de abastecimento da agua
seja regularizada.

Cessionario

Hemobras

Instalagéo e manutencao de filtros nas torneiras para o preparo
de suco e/ou ponto de consumo direto de agua e/ou
fornecimento de 4gua mineral de origem comprava

Fornecimento de gas (insumo) para equipamentos de
cozinha/produgéo.

Instalacbes de tanques ou manutencgao de linhas de
abastecimento de gas

Fornecimento de energia elétrica ( de acordo com a necessidade
dos equipamentos instalados)

Campanhas ( através de display de mesa e intranet que sera
divulgada pela contratante) e eventos ( 6 vezes/ano, com
cardapio alusivo ao tema néo incluso masica ao vivo e
decoracéo)

X

Computador e impressora

Material de escritério, informéatica, fotocdpia e malote

Internet

Telefone (aparelho, linha, ramal e custo com ligagdes externas)

Analises microbiolégicas: Plamo de amostragem conforme
estabelicimento na IN60 e/ou em casos de suspeita de DTA

X XXX X

Alvara de funcionamento,licencas sanitarias e AVCB (laudo do
corpo de bombeiros). A Hemobras ira apoiar no processo, porém
0s custos e documentos solicitados pelos 6rgdos competentes
serdo de responsabilidade do cessionario

Controle de acesso dos profissionais do restaurante (folha ponto
ou cartao)

Controle de Acesso a rampa de alimentos

Cobranca de terceiros (via pagamento antecipado, faturamento
via boleto com prazo de pagamento estipulado pelo cessionario,
etc)

Se houver autorizagéo para o fornecimento de alimentacéo a
terceiros, cabera a cessionéria a responsabilidade pelo
recebimento do valor dos fornecimentos no caso de
inadimpléncia desses

Disponibilizar &rea necessaria para cumprir o contrato com
condi¢cdes compativeis com as exigéncias das autoridades
sanitarias, trabalho e seguranca.

Ar condicionado (manutencdo corretiva e preventiva)

Bebedouro (manutencédo corretiva e preventiva)
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Magquina de lavar louca (manutenc¢éo corretiva e preventiva)

Comodatos

Locacdo (computador e impressora)

XXX

Manutencao preditiva como quebra de azulejos, torneiras,
lampadas, forro, pintura, grelhas, sifdo, tomadas, cantoneiras,
telas, trincos de portas, etc

Manutencao preditiva elétrica, hidraulico do restaurante, dutos e
filtros do sistema de exausto.

Manutencao preventiva dos equipamentos da Hemobrés, que
forem utilizados pela cessionaria. A cessionaria ndo se
responsabiliza por manutencéo de Ar condicionado.

Manutencao corretiva dos equipamentos, que forem utilizados
pela cessionéria. A cessionaria nao se responsabiliza por
manutencao de motor e compressor de camara frigorifica,
esteira rolante e troca de motor de maquina de lavar lougas)

Reposicao de utensilios de cozinha e distribuigéo - talheres e
loucas (apds enxoval completo)

Reposicdo de demais utensilios de cozinha - panelas, bandejas
e cubas (apds enxoval completo)

Destinacéo final do lixo gerado no restaurante (Organico e
reciclavel)

Limpeza, abastecimento e fornecimento de insumos (sabonete,
papel toalha e outros pertinentes ao uso dos consumidores) das
areas sociais do restaurante

Limpeza das areas internas (vestiarios/banheiros) e de acesso
ao restaurante

Limpeza da cozinha e do refeitorio (mesas, cadeiras e pisos)

Limpeza do refeitorio (vidros, limpeza em altura, e tratamento
técnico de pisos)

Limpeza de caixa d’agua e analise de potabilidade de agua (
disponibilizar certificados de higienizacéo e laudo de
potabilidade de acordo com a legislacéo)

Limpeza de caixa de gordura (certificado de higieniza¢ao)

Limpeza do sistema de exaustao e todos 0s insumos pertinentes

XX

Limpeza periddica do chapéu da coifa e todos o0s insumos
pertinentes

Desinsetizagcao/desratizacdo da cozinha e salédo (Disponibilizar
certificado de execugédo de acordo com a legislacéo)

Fornecimento de géneros alimenticios (cereais, legumes,
folhosos, carnes, paes, recheios variados, sobremesas, bebidas,
temperos diversos, etc)

Fornecimento de material descartave( Copo plastico,
guardanapo, palito saché, saco para lanche, etc) e de limpeza
para uso exclusivo do restaurante
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Armazenagem e transporte de géneros (logistica)

Salarios, encargos e beneficios dos profissionais do restaurante

Transporte dos profissionais do restaurante fretado

Uniformes e EPIs para os profissionais do restaurante

XX |X|X




