
Anexo I - Responsabilidades compartilhadas

Responsabilidade Cessionário Hemobrás

Custo de água potável, que inclui o fornecimento de água 

mineral de origem comprovada (com laudo que ateste a 

potabilidade do lote) quando percebida alteração da potabilidade 

da água da rede, até que a situação de abastecimento da água 

seja regularizada.

X

Instalação e manutenção de filtros nas torneiras para o preparo 

de suco e/ou ponto de consumo direto de água e/ou 

fornecimento de água mineral de origem comprava

X

Fornecimento de gás (insumo) para equipamentos de 

cozinha/produção.
X

Instalações de tanques ou manutenção de linhas de 

abastecimento de gás
X

Fornecimento de energia elétrica ( de acordo com a necessidade 

dos equipamentos instalados)
X

Campanhas ( através de display de mesa e intranet que será 

divulgada pela contratante) e eventos ( 6 vezes/ano, com 

cardápio alusivo ao tema não incluso música ao vivo e 

decoração)

X

Computador e impressora X

Material de escritório, informática, fotocópia e malote X

Internet X

Telefone (aparelho, linha, ramal e custo com ligações externas) X

Análises microbiológicas: Plamo de amostragem conforme 

estabelicimento na IN60 e/ou em casos de suspeita de DTA
X

Alvará de funcionamento,licenças sanitárias e AVCB (laudo do 

corpo de bombeiros). A Hemobrás irá apoiar no processo, porém 

os custos e documentos solicitados pelos órgãos competentes 

serão de responsabilidade do cessionário

X

Controle de acesso dos profissionais do restaurante (folha ponto 

ou cartão)
X

Controle de Acesso à rampa de alimentos X

Cobrança de terceiros (via pagamento antecipado, faturamento 

via boleto com prazo de pagamento estipulado pelo cessionário, 

etc)

X

Se houver autorização para o fornecimento de alimentação a 

terceiros, caberá a cessionária a responsabilidade pelo 

recebimento do valor dos fornecimentos no caso de 

inadimplência desses

X

Disponibilizar área necessária para cumprir o contrato com 

condições compatíveis com as exigências das autoridades 

sanitárias, trabalho e segurança.

X

Ar condicionado (manutenção corretiva e preventiva) X

Bebedouro (manutenção corretiva e preventiva) X
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Máquina de lavar louça (manutenção corretiva e preventiva) X

Comodatos X

Locação (computador e impressora) X

Manutenção preditiva como quebra de azulejos, torneiras, 

lâmpadas, forro, pintura, grelhas, sifão, tomadas, cantoneiras, 

telas, trincos de portas, etc

X

Manutenção preditiva elétrica, hidráulico do restaurante, dutos e 

filtros do sistema de exaustão.
X

Manutenção preventiva dos equipamentos da Hemobrás, que 

forem utilizados pela cessionária. A cessionária não se 

responsabiliza por manutenção de Ar condicionado.

X

Manutenção corretiva dos equipamentos, que forem utilizados 

pela cessionária. A cessionária não se responsabiliza por 

manutenção de motor e compressor de câmara frigorifica, 

esteira rolante e troca de motor de máquina de lavar louças)

X

Reposição de utensílios de cozinha e distribuição - talheres e 

louças (após enxoval completo)
X

Reposição de demais utensílios de cozinha - panelas, bandejas 

e cubas (após enxoval completo)
X

Destinação final do lixo gerado no restaurante (Orgânico e 

reciclável)
X

Limpeza, abastecimento e fornecimento de insumos (sabonete, 

papel toalha e outros pertinentes ao uso dos consumidores) das 

áreas sociais do restaurante

X

Limpeza das áreas internas (vestiários/banheiros) e de acesso 

ao restaurante
X

Limpeza da cozinha e do refeitório (mesas, cadeiras e pisos) X

Limpeza do refeitório (vidros, limpeza em altura, e tratamento 

técnico de pisos)
X

Limpeza de caixa d’água e análise de potabilidade de água ( 

disponibilizar certificados de higienização e laudo de 

potabilidade de acordo com a legislação)

X

Limpeza de caixa de gordura (certificado de higienização) X

Limpeza do sistema de exaustão e todos os insumos pertinentes X

Limpeza periódica do chapéu da coifa e todos os insumos 

pertinentes
X

Desinsetização/desratização da cozinha e salão (Disponibilizar 

certificado de execução de acordo com a legislação)
X

Fornecimento de gêneros alimentícios (cereais, legumes, 

folhosos, carnes, pães, recheios variados, sobremesas, bebidas, 

temperos diversos, etc)

X

Fornecimento de material descartáve( Copo plástico, 

guardanapo, palito sachê, saco para lanche, etc) e de limpeza 

para uso exclusivo do restaurante

X
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Armazenagem e transporte de gêneros (logística) X

Salários, encargos e benefícios dos profissionais do restaurante X

Transporte dos profissionais do restaurante fretado X

Uniformes e EPIs para os profissionais do restaurante X


